—===
Association de Promotion de la Volaille Frangaise

Information Presse
Réveillons 2006
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Variations savoureuses autour de la Volaille Francaise e/

<P\‘7 <~ &

. W,I N
Voir réunis ceux que l'on aime autour d'une table chaleureuse er[/ﬁ}rrtuger \IJ
convivialité d’'une volaille entigre en famille ou entre amis & la lueur des bougies, tel est A
le plaisir des réveillons de fin d’année. Pour des instants conviviaux et savoureux, les™, =
professionnels de la Volaille Francaise ont mis tout leur cceur et leur savoir-faire pour I~
offrir & tous une viande goiteuse, généreuse et de grande qualité, dans la longue
tradition d’élevage des volailles festives. Dinde, chapon, canette, pintade... & farcir ou
a réftir... toutes les saveurs sont dans la diversité pour des repas de Fétes inoubliables |

Parce que la volaille reste la reine des repas festifs, la Volaille Francaise a mitonné
quatre nouvelles recettes exdusives, de la plus simple & la plus ambitieuse, qui
régaleront toute la famille.

La Dinde de la Mére Noél ravira les amoureux de la tradition et fera le plaisir d’une
grande tablée. Pour ceux dont les papilles raffolent d’audace, la recette de Chapon
farci en coque dorée sera du plus bel effet tant pour les yeux que pour le palais. Envie
d'évasion 2 La Pintade du bout du monde apportera une note d’exotisme aux saveurs
lointaines. Et pour les malins & la recherche d’une recette raffinée et simple & réaliser,
la Canette rétie au beurre rouge, associant subtilement sucré et salé, sera la botte
secréte |

Et qui mieux que la Volaille Francaise peut vous conseiller sur I'achat, la conservation,
la cuisson ou la découpe d'une volaille 2 Un coup d’ceil sur la fiche Astuce filmée pour
réussir la découpe de sa piéce entiére le jour J ou rendezvous sur le site internet
volaille-francaise.fr pour faire le plein de conseils ou d‘idées. Une occasion également
de redécouvrir la diversité des espéces et des saveurs de la Volaille Francaise.

La Volaille Francaise se cuisine en mille et une recettes et est & la portée de toutes les
bourses. Des piéces entiéres de dinde, chapon, poularde, poulet, oie, canard, coquelet,
caille a la centaine de variétés de préparations de volaille tout spécialement concoctées
en période festive (piéces farcies prétes & cuire, réfis farcis préts au four, etc), la
Volaille Francaise se décline a I'envi | Car un réveillon sans volaille, c’est presque un

Noél sans sapin...

Joyeuses Fétes gourmandes avec laVolaille Francaise !
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